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Un buon vino è come un buon film: 

dura un istante e ti lascia in bocca un sapore di gloria;

è nuovo ad ogni sorso e, come avviene con i film, 

nasce e rinasce in ogni assaggiatore. 

(Federico Fellini)



Château Paquette è un rosato delicato e rinfrescante che può

essere gustato anche senza accompagnamento. Ma la sua

freschezza lo renderà il compagno ideale per verdure ripiene

o per piatti delicatamente speziati.

Vitigno:  Grenache, Syrah, Mourvèdre, Cinsault 

Note di degustazione: colore rosa salmone molto delicato,

delicati aromi di frutti rossi (fragola, lampone e ciliegia),

nonché una nota molto sottile di agrumi, sono raffinati dal

profumo erbaceo del sud della Francia In bocca è molto

elegante, strutturato e piacevole. Risuona a lungo grazie a

tannini fini e mineralità.
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CHÂTEAU PAQUETTE ROSÉ
 AOP CÔTES DE PROVENCE

BIOLOGICO e BIODINAMICO

PREMI VINTI

chf. 14.- 
Prezzo riservato ai clienti privati

Se sei una azienda contattaci per avere una quotazione riservata 



IIl Lugana di Giovanni Avanzi nasce nella frazione
Lugana nel comune di Sirmione, quindi nel cuore della

zona di origine, sinonimo di massima garanzia
qualitativa. Inoltre Avanzi è l’unica cantina in grado di
fregiarsi della denominazione LUGANA DI SIRMIONE

in etichetta. Questo vino è ottimo con primi piatti a
base di pesce, magnifico con il prosciutto crudo, ma

ideale anche come aperitivo per la piacevole freschezza.
Vitigno: 100% Turbiana

Note di degustazione: è di colore giallo paglierino con
un bouquet fine ed elegante, caratterizzato da note di

fiori bianchi, pesca e note tropicali. Sul finale si
percepisce una delicata sensazione di pasticceria. Il

sapore è deciso, sapido e minerale. Gusto leggermente
tropicale ed esotico. Lungo, al palato permane una

leggera nota acida, molto pulita e fine che invoglia la
beva.
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LUGANA SIRMIONE VIGNA
BRAGAGNA DOC

PREMI VINTI

chf. 15.- 
Prezzo riservato ai clienti privati

Se sei una azienda contattaci per avere una quotazione riservata 
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Il Moscato d’Asti è un ottimo vino da dessert che si

sposa felicemente con il panettone, la pasticceria secca

e le torte di frutta. Più insolito è l’abbinamento con

salumi e formaggi: una provocazione che vi stupirà. 

Vitigno: 100% Moscato bianco 

Note di degustazione: colore giallo paglierino, aromi di

fiori e frutti bianchi, salvia e menta. Vino leggermente

frizzante, in bocca è dolce e bilanciato grazie ad

un’ottima acidità. 

 PROVENCE MOSCATO D’ASTI
DOCG “LA GIOSTRINA”

PREMI VINTI

chf. 14.- 
Prezzo riservato ai clienti privati

Se sei una azienda contattaci per avere una quotazione riservata 



Il Franciacorta Satèn è un vino dalle caratteristiche

uniche. Le sole uve Chardonnay, la minor pressione in

bottiglia e il basso dosaggio, ne fanno un prodotto di

grande eleganza e bevibilità.

Vitigno: 100% Chardonnay

Affinamento sui lieviti: da 36 mesi

Note di degustazione: cremoso, morbido ed

avvolgente. Bollicina finissima ma di grande

persistenza. Al naso grande finezza ed eleganza con

sentori di fiori bianchi e leggere note di pasticceria.
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FRANCIACORTA SATÈN
MILLESIMATO DOCG

PREMI VINTI

chf. 29.- 
Prezzo riservato ai clienti privati

Se sei una azienda contattaci per avere una quotazione riservata 



Il Prosecco Rosé è indicato come aperitivo, con

antipasti in genere, e primi piatti leggeri di pesce.

Vitigno:  88% Glera, 12% Pinot Nero

Note di degustazione: vino dal colore rosa tenue,

brillante. Dal perlage vivace e spuma persistente, ha

profumi di buona intensità con sentori floreali di fiori

bianchi e rossi accompagnati da note fruttate come

mela, pera e sentori di frutta rossa, come fragola e

lampone.

 Il gusto è fresco e al palato risulta gradevole ed

armonico.

Residuo zuccherino: 9-11 g/l
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PROSECCO DOC ROSÉ
MILLESIMATO BRUT 

PREMI VINTI

chf. 14.- 
Prezzo riservato ai clienti privati

Se sei una azienda contattaci per avere una quotazione riservata 



Il Prosecco di Valdobbiadene è un vino capace di

stuzzicare e soddisfare anche i palati più esigenti. Si

presta particolarmente come aperitivo oppure ottimo

con antipasti delicati o primi piatti di pesce.

Vitigno:  85% Glera e 15% Blend (Chardonnay, Pinot

Bianco e Pinot Grigio)

Note di degustazione: è di colore giallo paglierino

brillante con perlage fine e persistente. Il bouquet è

complesso con sentori di rosa, gelsomino, glicine e

fiori di acacia. Le note fruttate sono di mela banana e

ananas, con sfumature minerali. Di buona freschezza,

particolarmente sapido e di ottima persistenza.

Residuo zuccherino: 15-17 g/l
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PROSECCO DI
VALDOBBIADENE SUPERIORE

DOCG EXTRA DRY

PREMI VINTI

chf. 14.- 
Prezzo riservato ai clienti privati

Se sei una azienda contattaci per avere una quotazione riservata 



Lo Spumante 0.0 è una bevanda adatta a tutti. Per

brindare in compagnia anche di chi non beve, da

mixare in un cocktail analcolico o a basso

contenuto di alcol.

Vitigno:  Mosto di uve Moscato con aromi naturali

Note di degustazione: il colore è giallo paglierino

leggero, al naso le note sono floreali e delicate con

sfumature di fiori selvaggi. Il sapore è bilanciato

tra dolce e fresco.

Residuo zuccherino: 91 g/l
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SPUMANTE 0.0 ALCOHOL
FREE-ANALCOLICO

chf. 14.- 
Prezzo riservato ai clienti privati

Se sei una azienda contattaci per avere una quotazione riservata 
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